
Entrées

Menu Enfants

13€Soupe à l’oignon avec croûtons et fromage - *
French onion soup, topped with cheese and croutons - *

16€Burrata à la caponata d'aubergines - v
Burrata with aubergine caponata - v

16€Chorizo espagnol au vin rouge et au miel
Spanish chorizo with red wine and honey

16€Gambas al ajillo; crevettes, ail, piment et persil
Gambas al aijilo; prawns, garlic, chilli and parlsey

12€Chou-fleur tempura avec crème fraîche vegan aux noisettes- gf, vg, n 
Tempura cauliflower with a hazelnut vegan crème fraiche- gf, vg, n

22€Assiette de charcuterie pour 2 personnes;
salami, chorizo, proscuitto, cornichons,figues séchées

et chutney de figues avec du pain
Charcuterie board for 2 people;

salami, chorizo, proscuitto, gherkins, dried figs and fig chutney with bread

v - Végétarien / Vegetarian  gf- Gluten free   * gluten can be removed/le gluten peut être éliminé       vg - Vegan
n - Contient des noix. Tous nos plats peuvent contenir des traces de noix. Demandez conseil à votre serveur

n - Contains nuts or seeds. All of our dishes may contain traces of nut, Please speak to your server if you require any further information
Notre bœuf est originaire de L’Union Européenne. Our beef is of European Union origin.

‘Bangers and Mash’; saucisse anglaise,
purée de pommes de terre, petits pois et sauce à l’oignon - *

Bangers and Mash- cumberland sausages, mashed potato, garden peas, onion gravy - *

12€

Nuggets de poulet et frites
Chicken nuggets and fries

12€

Steak hachée et frites
Burger patty (no bun) and fries

12€

Cheeseburger et frites
Kids beef burger with cheese in a bun and fries

12€



Les plats À partager
pour 2 personnes

Précommande recommandée pour éviter toute déception
temps d'attente environ 30 minutes

Pre-order recommended to avoid disappointment - approx waiting time 30 mins

Rôtie au four, accompagnement au choix et sauce maison
Oven roasted with a choice of side and homemamde sauce

Savoyard Specialities
minimum 2 personnes

Fondue Savoyarde; 3 fromages
servi avec pain, pommes de terre, salade et charcuterie

Classic savoyard 3 cheese fondue, with bread,
steamed new potatoes, salad and charcuterie

32€Prix par personne 

Raclette Savoyarde;
servi avec pain, pommes de terre, salade et charcuterie

Raclette savoyard; served with  bread, steamed new potatoes, salad and charcuterie

32€Prix par personne 

Côte de Bœuf charolais; minimum 1kg
avec sauce demi-glace maison

Côte de Bœuf charolais;  min. 1kg with homemade demi-glaze sauce

78€

Carré d'agneau; au minimum 1kg
avec chimichurri fait maison

Rack of Lamb; 1kg with homemade chimichurri

66€

Dorade entière; 800g, servi entier,partiellement désossé,
farci de pain, raisins secs, pignons de pin, zeste de citron vert et

herbes et une sauce rémoulade maison - *
Sea bream; 800g served whole, partially de-boned, stuffed with bread, raisins, pine

nuts, lime zest and herbs and a homemade remoulade sauce - *

58€

v - Végétarien / Vegetarian  gf- Gluten free   * gluten can be removed/le gluten peut être éliminé       vg - Vegan
n - Contient des noix. Tous nos plats peuvent contenir des traces de noix. Demandez conseil à votre serveur

n - Contains nuts or seeds. All of our dishes may contain traces of nut, Please speak to your server if you require any further information
Notre bœuf est originaire de L’Union Européenne. Our beef is of European Union origin.



Plats

La Taverne Burger; steak haché, fromage cheddar, bacon,
sauce burger, confit d’oignon rouge, salade, tomate, avec frites

21€

House beef burger; cheddar cheese, bacon, burger sauce, onion relish,
lettuce, tomato, served with fries

Burger végétarien; haricots rouges et betteraves rôties,
sauce tzatziki et feta, chutney de tomates, avec frites - v 

Vegetarian burger; red bean and roasted beetroot patty, tzatziki and feta sauce,
tomato chutney, served with fries - v

20€

Burger poulet croustillant; bacon, kimchi fait maison,
sauce barbecue coréenne, salade, tomate, avec frites - n

Crispy chicken burger; boneless crispy chicken thigh, bacon, kimchi,
korean BBQ sauce, lettuce, tomato, served with fries - n

22€

Salade de quinoa et cresson; pêche, straciatella,
prosciutto avec vinaigrette au citron et miel

Quinoa and watercress salad; peach, straciatella and prosciutto
with a lemon and honey vinaigrette

19€

Faux-filet 200g; frites, salade mixte
et une sauce demi-glacée maison - *

200g Sirloin steak; chips, salad and home made demi-glaze sauce - *

28€

Curry d'aubergines et de pois chiches
avec riz thaï au jasmin et au citron vert et à la noix de coco - vg, *

Aubergine and chickpea curry with lime and coconut thai jasmine rice - vg, *

23€

v - Végétarien / Vegetarian  gf- Gluten free   * gluten can be removed/le gluten peut être éliminé       vg - Vegan
n - Contient des noix. Tous nos plats peuvent contenir des traces de noix. Demandez conseil à votre serveur

n - Contains nuts or seeds. All of our dishes may contain traces of nut, Please speak to your server if you require any further information
Notre bœuf est originaire de L’Union Européenne. Our beef is of European Union origin.

accompagnements 

Légumes rôtis - v
Roasted vegetables- v

Salade mixte aux tomates cerises, carottes et réduction balsamique - v
Mixed salad with cherry tomatoes, carrot and balsamic reduction - v

Purée de pomme de terre à l'huile de truffe - v
Mashed potato with truffle oil - v

Pommes de terre nouvelles vapeur- v
Steamed new potatoes- v

8€

8€

8€

8€



Desserts

Assortiment de glaces et sorbet
Selection of ice-cream and sorbet

1.5€Prix par boule 

Guinness tiramisu; biscuits à la cuillère infusés à la Guinness et
au Kahlua, café avec une crème mascarpone Guinness et Baileys

Guinness tiramisu; Guinness and Kahlua infused ladyfingers, coffee,
with a Guinness and Baileys mascarpone cream

10€

Créme Catalana; crème brûlée à l'espagnole à base de lait
et infusé de zeste d'orange et de cannelle

Créme Catalana; spanish style creme brulée made with milk
and infused with orange zest and cinnamon

10€

Cheeseboard for 2 people; 3 Local cheeses; bleu d'auvergne, beaufort, tomme de savoie,
tomato chutney and gluten free crackers

Assiette de fromage pour 2 personnes;
3 fromages locaux; bleu d'auvergne, beaufort, tommed de savoie

chutney de tomates et crackers sans gluten - n

22€

Digestifs 4CLBoissons Chaud

Genepi
Get 27
Chartreuse Verte
Kahlua
Baileys
Chambord
Amaretto
Cognac
Calvados
Drambuie
Port (6cl)

€9
€9.5
€10.5
€9.5
€9.5
€9.5
€9.5
€10
€10
€12
€9

Espresso
Café Allongé
Petit Crème
Latté
Espresso Double, Americano
Grand Crème, Cappucino, Café Glacè
Thé
Thé Infusion - 

Chocolat Chaud
Hot Toddy
Irish Coffee
Vin Chaud

2.5€
3€

3.5€
4€

4.5€
5€
3€

3.5€

4.5€
10€

10.5€
6€

Earl Grey, Chai,
Thé Verte Menthe,
Thé Verte Agrumes,
Camomile, Verveine, Rooibos,
Fruit Rouges,
Menthe Poivrée

Jameson
Jack Daniels
Chivas 12 Ans
Knockando 12 Ans
Port Charlotte
Highland Park 12 Ans
Aberlour 10 Ans
Ardberg 10 Ans
Monkey Shoulder
Oban 14 YO
Dalwhinnie Winter’s Gold
Balvennie Double Wood
Glenfiddich 12 Ans
Tullamore Dew
Nikka from the Barrel
Jack Daniels Single Barrel
Gentleman Jack
Jack Daniels Rye
Woodford Reserve
Makers Mark
Bushmills

10€
10.5€
11.5€
11.5€
13€
12€
12€

12.5€
12€
12€
12€

12.5€
11.5€

11€
11.5€
12.5€
11.5€
10.5€
11.5€
12€

10.5€

v - Végétarien / Vegetarian  gf- Gluten free   * gluten can be removed/le gluten peut être éliminé       vg - Vegan
n - Contient des noix. Tous nos plats peuvent contenir des traces de noix. Demandez conseil à votre serveur

n - Contains nuts or seeds. All of our dishes may contain traces of nut, Please speak to your server if you require any further information
Notre bœuf est originaire de L’Union Européenne. Our beef is of European Union origin.


