
 

Soupe du jour XL avec fromage râpé et croûtons : 19€ 

Soup of the day XL with cheese and croutons 

 

Carpaccio de bœuf XL, frites et salade : 27€ 

XL beef carpaccio with fries and salad 

 

Croque Monsieur XL avec salade / XL ham and cheese Toasted with salad : 25€ 

Supplément œuf au plat / extra fried egg : 2€ 

Supplément frites / extra fries : 3€ 

 

Endives au jambon gratinées, salade / French endives and ham gratin, salad : 25€ 

 

Omelette savoyarde : Œufs, pommes de terre, raclette, lardons, oignons et salade : 26€ 

Savoie Omelet: Eggs, potatoes, pieces of bacon, onions, raclette cheese and salad 

 

Salade Montagnarde : Reblochon pané, pommes de terre sautées, lardons, oignons et salade : 27€ 

Mountain Salad : breaded reblochon cheese, fried potatoes, pieces of bacon, green salad 

 

La salade Big Boss : Steak haché, œuf au plat, lard grillé, Beaufort, pommes de terre sautées, oignons pickles, 

concombres, betteraves, endives, croûtons, salade : 31€ 

Chopped steak with fried egg, Beaufort cheese, fried potatoes, bacon, pickles onions, endive, cucumber, beetroot, 

crouton and salad 

 

Le Burger : Bun’s, steak haché, Beaufort, lard fumé, oignons frits, salade, tomate, cornichons servi avec frites : 30€ 

Bun’s, steak, Beaufort cheese, salad, bacon, crispy onions, tomato, pickles served with fries 

 

Wok de poulet: Nouilles de riz, légumes croquants, poulet, cacahuètes, coriandre, sauce thaï : 32€ 

Chicken Wok : Rice noodles, crispy veggies, chicken, peanuts, coriander, Thaï sauce 

 

Linguines Italienne De Cecco à la bolognaise / Bolognese italian linguin De Cecco : 25€ 

Les Plats / Our Dishes 

Our Dishes 



Lasagne maison et salade / Homemade lasagna and salad : 28€ 

 

Cabillaud pané servi avec frites, salade et sa sauce tartare maison : 27€ 

Breaded Cob served with fries, salad and homemade tartar sauce: 27€ 

 

Tataki de thon au sésame, risotto de quinoa au butternut et champignons de Paris, sauce thaï : 35€ 

Sesame tuna Tataki, butternut quinoa risotto and mushrooms, Thai sauce 

 

 

Risotto de quinoa au butternut et champignons de Paris : 26€ 

Butternut and mushrooms quinoa risotto 

 

Wok de légumes : nouilles de riz, légumes croquants, cacahuètes, coriandre, sauce thaï : 28€ 

Veggy Wok : Rice noodles, crispy veggies, peanuts, coriander, Thai sauce 

 

Veggy burger : Bun’s, rösti de pomme de terre, Beaufort, oignons frits, salade, tomate, cornichons avec frites : 29€ 

Bun’s, potatoes rosti, Beaufort cheese, salad, crispy onions, tomato, pickles served with fries 

 

Tartiflette, salade verte /Reblochon tartiflette and green salad : 27€ 

 

L’Assiette Hillary : boîte chaude, pommes de terre, charcuterie et salade 35€ 

The Hillary’s: melting cheese box, potatoes, cured meat and green salad 
 

SEULEMENT à l’intérieur / Inside ONLY 

 

La raclette : pommes de terre, charcuterie et salade : 34€/pers (minimum 2 pers) 

Raclette cheese: potatoes, cured meats, green salad (price per person, mini 2 pers) 

 

Fondue 3 fromages, croûtons et salade  Cheese fondue, bread croutons and salad 27€/pers 

Fondue 3 fromages, charcuterie, salade, croûtons / Cheese fondue, cured meats, salad, bread : 34€/pers 

Les Spécialités  Specialities 

 

Les Végétariens / The vegetarians 

Our Dishes 


