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f»iﬁ(éeg Chaudes
Hel slalers

les pizzas

Avec Olives et Origan

Garlic Bread servi chaud ” * o g s L) e ”
. '~ Tophal=] Umon Europeenne : 3 o 4 .
Tranches de Baguette Grillées Frottées a ’ail ® CGratinée & |Olgn0n _ Gl N0 A = l”eeE & . meje Vi ® MOFQGFITCI
t b i11& Onion soup cooked in oven with croutons - i Fer o s 7 Y Tomate, Mozzarella
o 50T DEULIE persitie . . -En’rrecO’re grlllée ..................... 22 50E - AR R 3T
Warm Toasted Bread rubbed with garlic and parsley ; b st SHE ; : ; s ; :
butter Cassolette d'Escargots Grilled Szrlom Steak o ; !
aux Cepes =i
L’Ardoise Gourmande Cépes, Créme, Ail, Echalote PGVé de Rums’reck ...... e il 24,20€ o SR T Loy 7 g e Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons
Sélection de Charcuteries et Fromages de Savoie Burgundy Snails cooked with Cep mushroom, - Rumpstea e s e ; TE e 5 TNCRATT Tomate, Mozzarella, Champignons,
avec son Chutney Maison fresh cream, garlic and shallots : _ d CheeSe P ]atter i rHomernade\ eOutne) ; Poivrons, Pepperoni, Piments
Selection of Delicatessen Platter and Savoy d \ ‘ G Hawalenne
cheese and Homemade chutney . Omeleﬁe aux Cepes ; J . R | = o] Tomate, Mozzarella, Jambon, Ananas
avec Salade Verte Sauce au chorx Po1vre Vert Slchuan Cepes . \iSweerofthe day.
Omelette with Ceps mushrooms and Green Salad s AL AP A
, Nos v1andes sont accompagnees de legumes du : P .
s ]our oude fr1tes oude pommes de terre au four. - ; | epperoni D an bh e
% 809 ej o o Beo b # _ T (] Tomate, Mozzarella, Pepperoni 9 5
t, ,{ ue e ‘r ; Choose ’Your own sauce out of : et sa Quenelle de Vanille:
M "z lz ‘t q w’ '1, Green Peppet; Sichuan; Ceps Mushrooms. . Warm Upside down Apple Tart and Vanilla Ice Cream Mexicaine
60 5 R K9 - Meat is served with Vegetables of the day, or. ey : - VIVOldI Créme Fraiche, Mozzarella, Poivrons,
Salade Verte _-FrenCh flftles e Bfﬂied Jacket Potatoes. Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons, Pepperoni, Piments
Green Salad el il (o ' : =, Courgettes, (Euf
LE MILLE-PATTES ~ ~ avec Coulis de Fruits R_ouges
Salode Luonnoise P]. 7 Tarl-dre de B@Uf ....................... 21,90€ 3 h. S B ., ; 4 . i P
at du Jour + Dessert du Jour + Café SR Lightly baked Chocolate Pudding with Raspberry fruit - Vegé’rorienne S d
Salade Verte, Tomates, CEuf poché, Lardons, % Coupe au couteau et servi avec Pr1tes et Salade verte = s e & ek : : . avoyarae
Croutons, Pomme de terre, Oignons Raw Beef Meat Steak Tartare WIth French Frzes ‘y-. IRC S el R e iL e, - Ol Tomate, Mozzarella, Champignons, Poivrons, Courgettes Créme Fraiche, Mozzarella, Créme Epaisse, Lardons,
Green salad, Tomatoes, Soft boiled Egg, Bacon Bits, : and Gr eeri Salad N SR ) .‘I * i J A el 2 & Pomme de terre, Oignons, Reblochon
Croutons, Potatoes, Onions PLAT DU JOUR e e R e g ' Oriental
” Rlbs de Porc..‘...-._..........-;.....-.._..’.-'.'..-21',40€ b au Parfum du Moment : rientaie . .
® Salade Chévre Chaud 13.60€ it Simhbi Pommae Terre au Four X RN Tomate, Kebab, Tomates Fraiches, Oignons, Sauce Kebab Suppléments /
Salade Verte, Tomates, Chévre Chaud sur et sa Ciéma aux Herbes Folt = e il
Croftitons Dorés, Miel, Raisins secs, Noix :
’ ’ ’ Spare Rib of Honeyed. ork WJth Baked acketPotatoes
Green salad, Tomatoes, Hot Goat’s Cheese on te e A( deﬁ el l ; : aﬁ - Herb Crea m o p : ] : : Coffee or Tea : Campagnarde
croutons, Honey, Dried Grappes, Walnuts e A o Supplément CapPUCING, .........cveereeeeseeeessozreenen1,50€ Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons, 05 m3
. ’ WjAX 10 a‘t& . F-I e’r d _P Ie’r F T 23 € g% Crand Café, Grand Créeme Créme Fraiche, Lardons
Salade Chamois d'Or 15'20€ b e i ermler en OJIne Xtra Cappucino, Large Coffee, Large Cream
Salade Verte, Tomates, Jambon Cru, o 4 Pommes de terre, Courgettes Aubergmes Epices - - £ R A sk "y, _ Tagliatelles Carbbonara
Croquants au Reblochon, Noix R uK "R ej e Farmer Chzcken Fillet served in Ta]me Moroccan style. " -
Green Salad, Tomatoes, Cured Ham, Crispy Flow max 10 ye df(? ® A IPotatoes Zucchmz Eggplants Maroccan spzces i . ® Quatre Fromcges ” .
of Reblochon Cheese, Walnuts ? : Sy R o Tomate, Mozzarella, Bleu, Reblochon, Chévre ® Lasagnes Végétariennes ... 17,50 €
' : Steak Haché Frites / Steak & French fries Mdgre'l' de COI”ICII'CI ------- e 24,80j€ £ au Beaufort
Carpaccio de Beoeuf Charolais Préparé T n ek , , _
et ses copeaux de Parmesan Ao au Poivre de Sichuan, Pomme de Terre auFour . Courgettes, Aubergines, Oignons, Poivrons, Sauce Tomate
. .. Nuggets & Frites / Nuggets & French fries et sa Créme aux Herbes 3 &=
Charolais Beef Carpaccio with parmesan cheese j : ’
OU/ OR . Fillet of Duck Breast with Sichiian Pepper Sauce T o G s G o .
Pizza Jambon / Ham Pizza ' Baked ]ac_ket Potatoes and Herb __Cream omate,]am on LI, esto, Copeau de Parmesan, Lcsagnes au Boeuf Maison 17 €
Double - Servi avec des frites ET / WITH ' Garnitures froides avec sa Salade Verte.
d with Fi h Fri Glace Surprise
Served with French Fries > Supplémen’r Souoe ou Gamrrure
Ice cream ; . A i
Xtra Sauce or Garmsh ¥ 4. = : 7 RS REE _
. o i {ce cReaw Suydaes
@ Plat Végétarien / Vegetarian Dish . P e A : : .ﬂ Plat Véaétarion /
¥ B e : at Végétarien
) PlatVégétarien / Vegetarian Dish ) 4 & ; g
G e 2 f ; - 8 Boules Chocolat, Chantilly, Coulis chocolat
.. Chocolate ice‘cream, Whipped cream; Homemade
¥ - " chdcolate topping
TrE e By b e NOS SPEC' AL TES R e ' 3 Boules Vanille, Chantilly, Meringue, Coulis chocolat
Bectes S ; - 33 3 5 Vanilla ice cream, Whipped cream, Meringue,
F?EGIONAL BISHES i 2l s S o bict une SelecTion
2 : d d
% v s e R - : * £e '_ :.' : gt : Banarte,Vanille,Fraise, Chocolat, Chantilly, e 4",& e 5“0!8
| o oy 5 : ., + 3 : Coulis chocolat ;
) Banana, Vanilla, Strawberry, Chocolate ice cream,
ta MA‘ Bl‘l e ﬁndue 5“9 ARAG Whipped cream, Homemade chocolate topping - BLANC
| 4 ? 0 _ ' SAVOIE / AIN
BB Fe ROk Env1ron 1,2 kg de fromage : LAy R et sa Salade Verte i ol : : _ b Apremont Domaine Tardy*
2 %15, G e o 30 mmutes d’attente ‘. i Rl i Cheese Fondue served Wlth Green sa]ad = o P 09 BuK efbj 2 Boules au choix + 1 alcool au choix parmi: Minéral, doux, fruité, Le véritable Apremont
T e Tomme des Bauges p‘reparee par nos soins servie avec : ) Mln 2 per sonnes 19, 90 €/ PELS /J e e Amaretto, Bailey’s, Calvados,Chartreuse verte, _
H0E, : e et A B SR T e B o s S : e glet . Chardonnay du Bugey Caveau Quinard
PRt Charcutene Pomme de terte et Salade Verte # . Min 2 peop]e S T e T e e B L AR 4 . ; g : i , : : - Pegnac. Cenepli ol &l ingnge o, Voghd Sec, fruité loré
% LT PR e e 4 W i 8 Avec Steak Fac;onBouchere 150 gr i 8 e DG R e : N E ; i ; : e i L : ' Wb : 5 ec, fruite et colore
Bauge Tomme cheese cooked in traditionnal style: served 'L e ol hedal 3 ; i _ - _ : o _ 2 scoops + 1 liquor of your choice among list above
Ea By th ] d pia Ay S A e Salad s G Supplement Charcutene L T EEbI AL 5€/pers 2+]150 gr Steak in Butchers way i Pkl ol , - !
e A ':v_ W_I £a £ .me.a. Pls er .o‘a (_D?S an. peed oala S R _)_;C:o]_d Meat Platter. . - s ' : ‘ . PO R e € LR TR Pinot Gris - Spécialité du Caveau Bugiste
(e T 2y e e S A SRR e g7 S i Wy i, o) ey M T gl e S e e Souple, en rondeur, fruits exotiques avec un boisé trés léger
| Pour 2 personnes ......... e e BlETe T o R R g e ; 2 s600ps
: POU.I les g'IOSSQS falms/ FOT 2 people bIg hunger ) . ot . _‘ p I "'__5-' - e + 7 : ST e 7 i CIOSSIque Burger ........................... 16 € Chlgnln Bergeron Domaine Tardy-*
1w P 3 g 61€ Py : 1 - _'-'_‘_' - Steak Haché, Buns, Sauce, Tomates, : - Légeéres Notes d’Amande, bouche pleine
9 : Our personnes “"':.:-'".-"._.".TT'-“-.—...‘"'._:. ' FeY v(_ .. 5 o d d L [ / — : Oig‘nonS, Salade verte, Frites S ¢ .a 3 : 3 5
,' .F’or3people ' =R \ il g f__.z-j ﬁn ue 5“"’“« e 4 ' Meat, Bun, Sauce, Tomato, Onions, : W : i | scoops : N ‘ :
e Pour 4 personnes ......... s SRR A e 2 40 | Creensalad Renchiries R A : Sl Fanr O Sl ol s ,_ e L R S G e el SAVOIE
Fbr4peop1e -t : Bl e o aux 68?89 ' | B : B L & Sk g L %% Gamay Domaine Tardy*
Ay Ve oo A (e g Y e e ; ey ' : : : A § oy 5 T 3 . , " .
SRS ; o R Glal s v § e Soorie SR M S il T : : : : : ' ; : H ; : ‘ Vin léger aux arémes de fruits rouge
3 ¥t G Fra o e B s A s ae s L Slladiieh RRE ) vy . gr:fifiBB:f:sg;z ..... T mats ............... e e ; : : DE ' 11 _ I ' I 22 ' b : Parfum : Vanille, Chocolat, Fraise, Citron, -
b T Mipati Cheese Fondqe with cep served W1t.h Green salad 2 ST ADGICC I Ae S , e . nyls ol : T ‘- e : o T 3 Mondeuse Domaine Tardy*
" St i o Oignon, Raclette, Salade verte, Frites S e e e g : e s VA Dot o e 8 _ ; : A ; : Fr&mbmse,_Caramel Beurre sale, Pomme, Tooé. Tanni basé le fruit
i Mln 2 personnes 22 50 €/pere Moot oz, Saifice Tomato, Onions: e S e o e ; - : 5 9% Mvitille, Menthe, Noix de Goct ypé, Tannique, basé sur le fruit rouge
Al Mm ZpeopJve : A LR MO o Raclette cheese, Green salad, French fries _' i et f. ¥ ' SR : g 3k E]avours :Vani]]a,‘Choco]afe L5 i B i
Sk s T Supplement Charcuterle P i e _.'f....5€/pers ; S Ldee b el el : e e P Oy IO ctaligReaoiant
4F p TN B IRB e A O N K L& Calaneailier e Big BUrgers. ... b sin.. 18650€ 7 e ', st ' : T T e Blue!
Y _;\ avec Charcuterre Pomme de terre et Sal“ade Verte . _ . ' Steak Haché, Buns, Sauce, Tomates, Oignons, Jambon : I Tl ; B> : g ; i ; :
e : Raclette Co]d MeatP]atter P otatoes and Gr K Sa]ad : : AR B e . Cru snacké, (Euf a cheval, Raclette, Salade Verte, Frites :

£ '_ S 2, o b e Meat, Bun, Sauce, Tomato, Onions, Cured Ham quick
cooked, Egg, Raclette cheese, Green salad, French fries

Venez decouvrlr al’intérieur
notre large choix de vins.

Mln 2 personnes
Mm Z peop]e -:-;'\-

' R bla DVWIAA@ = S Burger Végétarien ............. 18,60€ | e L el o
v < .'__-*avec SaladgVerte, C.harcuterle et PommeVapeur s Steak de Soja, Buns, Sauce, Tomates, Oignons, oy L 11 1 . ; 2 f h.,' hs

. _Warm Reblochon cheese served W1t.h Green Salad, - Aubergines, Courgettes, Raclette, Salade Verte et Frites - : ) ; o
4 CoId MeafPIatter and Steamed Potatoes’ . Soy steak, Buns, Sauce, Tomato, Onions, Eggplant, LR R ! : ! ; e B S g ; ‘ : n ' e <
Fie ) < 20 50€ > Zucchini, Raclette cheese, Green Salad, French Fries TN i e 1S il ; e ; ek s o :
avec SaladeVert’e_- -;_“ L o o~ - BRI U ; ; : ik
LA, ?T’artzﬂette served‘mth Greérf‘SaIad UL W TEl : 2
-_g__ 5 . x_@ 501) wf ‘_ R , ;i N \& h .\ I | )
Ly v "‘__-*' SRy S .‘ 5 _; 3 SR / o
Tl =i ; s I i S M e R o gt L . o R L T N S : i »
: T VR W A T : FRSTes DRt S e il L i Bl e R R e v e e - © . Prixnets / Service Compris -
- W. Plat Végétarien / VegetariartDish~ . = < i b Rt i F e el R R o A B B S N e 0 T e e el e _ g : ; WAt £ o ' ; A
T e J kA 2 Py ey e e v < R TR ga ... Net prices / Service included




