
!    vous propose… 

 A PARTAGER A L’APERITIF :  
Le Panier Montagnard       24,00€ 
(Assortiment de Charcuteries Artisanales, Terrine et Fromages de Savoie) 

Planche de Fromages de Savoie     16,00€                                   
(Beaufort, Reblochon Fermier, Tomme de Savoie)


Planche de Charcuteries Artisanales     16,00€ 

P’tit Pot de Terrine Artisanale       14,00€  

Planchette de Saucisson de Savoie     9,00€


 

!
!

Soupe du Jour servie avec Croûtons et Beaufort râpé    10,00€            
Soup of the day

Soupe à l’Oignon Gratinée au Beaufort      12,00€                                   
Onion soup

Salade Végétarienne, Vinaigrette à l’Ail      14,00€         
Tomate, oignons rouge, artichauts, betterave, radis, carotte, fève.              
Tomato, onions, artichoke, beetroot, radish, carrot, garlic dressing


Salade Fermière, Vinaigrette à l’Huile de Noix     15,00€          
Méli-Mélo de salade, croustillant chaud au Reblochon fermier oignons et lardons             
Green salad served with Reblochon puff pastry stuffed with onions and bacon


Salade César, Sauce César        16,00€           
Méli-Mélo de salade, tomates, oignons rouges, croûtons, émincé de poulet, parmesan           
Green salad, tomato, red onions, chicken, parmesan cheese


Cassolette d’Escargots de Savoie à la Crème d’Ail (la douzaine)   18,00€        
Snails cooked in a creamy garlic sauce 

Œuf Cocotte au Foie Gras et Girolles        18,00€      
Poached egg with mushroom cream, pan fried mushroom 


Ravioles Artisannales au Beaufort, Sauce Crème et Fines Herbes   15,00€         
Small squares of ravioli with Beaufort filling, creamy sauce with parsley                        


              
     MENU DU MARCHE (uniquement le midi)




Entrée/Plat/Dessert 25,00€


Entrée/Plat ou Plat/Dessert 19,00€


Plat du Jour 16,00€


                            
Prix Nets Service inclus



 

!
Prix par Personne –                         
Prices per person 

!
Vacherin de Savoie         30,00€/pers 
Vacherin servie avec charcuteries, pommes de terre, salade verte                 
Hot cheese served with cured meats, potatoes, green salad 

La Croziflette          26,00€/pers 
Crozets pâtes artisanales au Sarasin, oignons, lardons, reblochon fermier, salade verte            
Local pasta, onions, diced bacon, melted cheese served with green salad 

La Tartiflette          24,00€/pers 
Pommes de terre, oignons, lardons, reblochon fermier, salade verte                                    
Potatoes, onions, diced bacon, melted cheese served with green salad 

La Reblochonade          30,00€/pers 
Reblochon fermier gratiné servi avec charcuterie, pommes de terre, salade verte                         
Melted « Reblochon » served with cured meats, potatoes, green salad 

La Fondue Savoyarde :               
Servie avec Charcuterie et Salade Verte                             

- Au Beaufort et au Comté         30,00€/pers     
Local cheese fondue 

- Aux Cèpes           32,00€/pers  
Local cheese fondue with mushrooms


La Plancha Du CroMagnon        32,00€/pers 
Emincés de Bœuf, Magret et Volaille servis avec Salade Verte, Mayonnaises Maison                           
et Pommes de terre en Persillade          
Assortments of Beef, Duck and Chicken cooked by yourself on a hot stone served with       
green salad, homemade mayonnaises and potatoes


 

!
!
!
!
!
!

LE MENU DES CroMignons !!!               12,00€


Sirop à l’eau 

Steak Haché avec Pommes de Terres sautées                 
ou Mini Tartiflette


Minced steak with potatoes or mini-tartiflette


Une glace enfant et une surprise !!!                            


Ice cream




!
Prix Nets Service inclus



 

!
!
!
!
Tous nos plats sont accompagnés avec Légumes et 
Gratins du jour       All our dishes are served with vegetables and gratin 

!
Suprême de Poulet Fermier, Crème de Foie Gras, poêlée de Girolles   28,00€                    
Chiken breast with foie gras and mushroom sauce  

Magret de Canard Fermier, (IGP du Sud-Ouest), Sauce Porto Framboise  29,50€            
Duck breast with porto and raspberry sauce 

Carré d’Agneau Rôti Jus Corsé        29,50€        
Roasted Lamb shops with meat juice 


Rognon de Veau, Sauce Moutarde à l’Ancienne     28,50€        
Grilled veal kidneys with mustard sauce 

Ris de Veau aux Morilles         38,00€            
Calf’s sweetbread with morels creamy sauce 

Filet de Bœuf : 

- CroMagnon (Foie Gras Poêlé, Sauce Morilles)     38,00€           
Beef fillet with foie gras and morel creamy sauce 

- Au Poivre          32,00€             
Beef fillet with pepper creamy sauce 

- Aux Morilles         36,00€           
Beef fillet with morels creamy sauce 

Tartare de Bœuf Charolais au Couteau, Pomme de Terre en Persillade        26,00€      
Chopped raw beef with condiments 

Côte de Bœuf à la Fleur de Sel de Millac, Pomme de Terre en Persillade  75,00€         
Pour 2 personnes (env. 1kg), coupée devant vous, Rib of beef for 2 persons                                                   


                       
Filet de Bar en crôute de Beaufort    29,50€            
Filet of sea bass in a crust of cheese 

!
Nos P’tites Cassolettes :         6,00€             
Pommes de Terre en Persillade                                                                              Gratin 



de Pommes de Terre au Beaufort                                                                        Gratin de 
Crozet                                                                    Légume du 
Jour 


Prix Nets Service inclus



!
 

Sélection de Vin au Verre 12cl: 

Blanc: Savoie Chignin Vieille Vignes   5,00€ 

Bourgogne Château du Cray « Chardonnay » 6,00€ 

Roussillon Muscat-Viognier    6,00€  

Val de Loire Côteau du Layon Bio (Moelleux) 7,00€ 

Rouge: Savoie Gamay Vieilles Vignes   5,00€ 

  Côtes du Rhône Villages «Cairanne»   6,00€ 

  Bordeaux Château Pey-Bonhomme les Tours 6,00€ 

  Bourgogne Pinot Noir Domaine les Guignottes 6,00€ 

Rosé:  Côtes de Provence Château Lafoux  6,00€ 

!
!
« CUVEE DE LA MAISON »(Vin Rouge) RED HOUSE WINE 

La Cuvée du CroMagnon Vin de France  75 cl 21,00€ 

!
CHAMPAGNES  

G.H. Mumm Cordon Rouge    75 cl 75,00€ 

RUINART Blanc de Blanc    75 cl 120,00€ 

!
Bières Pression « PERONI »   

Pression 25cl  4,00€  Panaché, Monaco 25cl 4,00€         
Pression 50cl   8,00€  Picon Bière 25cl  5,00€        
    

Bières Bouteilles 33cl 

Chimay Brune   6,00€ 

La Blanche du Mont Blanc 6,00€ 

La Chouffe Blonde  6,00€ 



!
Eaux Minérales  75cl      6,50€ 

Evian    Badoit rouge  Chateldon 

!
Cidre Kerisac 75cl      10,00€ 

Prix Nets Service inclus 

!
!
VINS DE SAVOIE AOC 

Blanc 

Domaine Masson 

APREMONT Cuvée Nicolas  20   75 cl 24,00€ 

Domaine La Combe des Grand’Vignes 

CHIGNIN Vieilles Vignes  20   75 cl 26,00€     
     20   50 cl 21,00€ 

CHIGNIN BERGERON  20   75 cl 32,00€     
     20   50 cl 26,00€ 

Château de Lucey 

ROUSSETTE L’Originel   20   75 cl 28,00€ 

Pétillant de savoie 

METHODE TRADITIONNELLE 85.3                 
AOP Brut     20   75 cl 26,00€ 

Rouges 

Domaine Saint-Germain  

MONDEUSE Les Taillis 20   75 cl 25,00€       
20   37,5 cl 15,00€ 

GAMAY Vieilles Vignes   20   75 cl 25,00€     
     20   37,5 cl 15,00€       
Rosé 

Rosé de Savoie   20   75 cl 26,00€ 



!
ROUSSILON IGP 

Blancs 

Domaine CAZES (Muscat-Viognier) 

LE CANON DU MARECHAL Bio 20   75 cl 27,00€      

!
BEAUJOLAIS AOC 

Rouges 

Domaine Dominique Piron 

SAINT AMOUR    20  75cl 29,00€ 

!
Prix Nets Service inclus 

!
!
VALLEE DU RHONE AOC 

Blancs 

Domaine Christophe Pichon 

VIOGNIER    20  75 cl 29,00€ 

Rouges 

L’Ameillaud  

COTES DU RHONE Villages Cairanne         
      20  75 cl 28,00€    
      20  37,5cl 17,00€     
      20 Magnum 58,00€ 

!
Domaine Ferraton, Maison située à Tain l’Hermitage 

CROZES HERMITAGE La Matinière         
      20  75 cl 39,00€     
      20 Magnum 76,00€ 

COTE ROTIE Montmains   20  75 cl 68,00€ 



HERMITAGE Les Miaux Bio   20  75 cl 71,00€ 

!
Domaine la Cabotte 

CHATEAUNEUF DU PAPE Vieilles Vignes Bio       
      20  75 cl 69,00€ 

Clos de Caveau 

VACQUEYRAS Fruit Sauvage   20  75 cl 36,00€    
       20  50 cl 29,00€ 

Domaine Christophe Pichon AOP 

SAINT JOSEPH    20  75 cl 48,00€    
      20  37,5cl 26,00€ 

CORNAS Allégorie    20  75cl 54,00€ 

!
SUD-OUEST AOC 

Rouges 

Domaine Alain Brumont 

MADIRAN Petit Gaston   20  75cl 31,00€    

!
Prix Nets Service inclus 

!
!
COTEAUX D’AIX EN PROVENCE AOP 

Rosé 

CHATEAU LAFOUX    20  75cl 29,00€ 

Domaine des Béates 

LES BEATINES Coteaux D’Aix En Provence Bio       
      20  50 cl 21,00€ 

!
VALLEE DE LA LOIRE AOC 



Blancs 

Domaine Jonathan Didier PABIOT 

POUILLY FUME   20  75 cl 38,00€ 

Château de PASSAVANT 

COTEAUX DU LAYON Bio Moelleux 20  75 cl 32,00€  

!
Rouges 

Domaine Vincent Gaudry 

SANCERRE Vincengétorix   20  75 cl 36,00€    
       20  37,5cl 19,00€ 

Domaine Du Bel Air 

BOURGUEIL Les Marsaules Bio 20  75 cl 36,00€ 

Domaine de Saint-Just 

SAUMUR-CHAMPIGNY Bio                  
Lieu dit « Les Terres Rouges »  20  75 cl 32,00€ 

!
COTEAUX DU LANGUEDOC AOC 

Rouges 

Domaine Clavel 

PIC SAINT LOUP Bonne Pioche Bio  20  75 cl 38,00€                                  
      20 Magnum ,00€ 

Canet Valette 

SAINT CHINIAN Bio                    
Une et Mille Nuits    20  75cl 34,00€ 

  

!
Prix Nets Service inclus 

!
!
BOURGOGNE AOC 



!
Blancs 

Château du Cray 

CHARDONNAY    20  75 cl 28,00€ 

Domaine Cécile et Vincent LATOUR 

MEURSAULT Cuvée Saint-Jean   20  75 cl  

Domaine André GOICHOT 

PULIGNY-MONTRACHET   20  75 cl 57,00€ 

MONTAGNY Château de la Guiche  20  75 cl 35,00€ 

Domaine du CHARDONNAY 

CHABLIS      20  75 cl 33,00€     
     20  37,5cl 19,00€  

Rouges 

Domaine Les Guignottes 

BOURGOGNE PINOT NOIR  20  75cl 28,00€ 

Domaine Pierre BOUREE 

GEVREY-CHAMBERTIN   20  75 cl 52,00€ 

CORTON Grand Cru   20  75 cl 79,00€ 

Domaine de la Juvinière 

ALOXE CORTON   20  75 cl 56,00€ 

Domaine Albert Morot 

POMMARD Château de la Creusotte  20  75 cl 64,00€ 

Domaine Bouvier 

MARSANNAY Les Longeroies   20  75 cl 45,00€ 

Domaine de la Framboisière « Famille FAIVELEY » 

MERCUREY Vieilles Vignes  20  75 cl 49,00€ 

Domaine des Perdrix 

Nuits-Saint-Georges 1ER Cru               
«Aux Perdrix»    20  75 cl 92,00€ 



!
Prix Nets Service inclus 

!
BORDEAUX AOC 

!
Rouges 

!
CÔTES DE BOURG         

Château La Grolet    20  75cl 28,00€ 

!
GRAVES  

Château Saint Robert    20  75 cl 39,00€ 

!
LISTRAC MEDOC  

Fourcas Dupre     20   75 cl 36,00€ 

!
MEDOC 

Château Potensac    20  75 cl 42,00€ 

!
MOULIS 

Château Maucaillou     20  75 cl 49,00€ 

Château Chasse Spleen 1ER Vin   20  75 cl 59,00€ 

!
PAUILLAC 

Echo de Lynch-Bages 2nd Vin  20  75 cl 89,00€ 

Château D’Armailhac  1ER Vin  20  75 cl 120,00€ 

!



SAINT ESTEPHE    

Château de Côme    20  75cl 39,00€     
      20  37,5cl 21,00€     
      20 Magnum 76,00€ 

Les Hauts de Pez    20  75cl 

Château Lafon-Rochet Cru Classé  20  75 cl 96,00€ 

!
!
Prix Nets Service inclus 

SAINT JULIEN  

Les Fiefs de Lagrange    20  75 cl 58,00€ 

Clos du Marquis    20  75cl 120,00€ 

Château Beychevelle Grand Cru Classé 1999  75cl 250,00€ 

!
SAINT EMILION 

Château Moulin De Lagnet   20  75cl  

Graves du Bert    20  37,5cl 26,00€  

Château Cheval Blanc 1ER Cru  20  75 cl 980,00€ 

!
MARGAUX 

La Sirène de Giscours 2nd Vin  20  75 cl 56,00€ 

Château Brane Cantenac 2nd Cru Classé 20  75 cl 170,00€ 

!
PESSAC LEOGNAN 

Les Hauts de Smith     20  75 cl 48,00€ 

Château Les Carmes HAUT-BRION  20  75 cl 120,00€ 

!
LALANDE DE POMEROL 



Château Pavillon Beauregard   20  75 cl 46,00€ 

!
POMEROL 

Château Beauregard    20  75 cl 84,00€ 

Fugue de Nenin 2nd Vin   20  75 cl 54,00€ 

Château La Conseillante 1er Vin  20  75 cl 250,00€ 

!
VINS ETRANGERS 

Rouge 

ROSSO DI MONTALCINO Renieri ITALIE 20  75 cl  

MALBEC Domaine Bousquet ARGENTINE  20  75 cl 

PROSECCO DOC Zardetto    20  75 cl 

!
!
Prix Nets Service inclus


