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CONSULTEZ NOTRE TABLEAU DES ALLERGENES EN FIN DE MENU
A TABLE OF ALLERGENS CAN BE FOUND AT THE END OF THIS MENU

A dégusi‘er seul ou a partager, a |'apéro
ou en accompagnement de votre p|c:+
Platters to accompany an operiﬁf or as part of your meal.

MOy be S/’?CIFGC/ or enjoyeo/ on your own.

Ha ogHOro nnm HecKonbKnx YernoBsex,
Ha 3aKyCKy UJin B AonosfiHeHne K OCHOBHOMY 6J'IIOD,y

Planche de Charcuteries ... 17,90 €
L ocal Cured Meat p|O|Her
MsicHas Hapeska 13 Msica permoHa

Planche de Fromages de nos Alpages ... 17,90 €
Z Local Cheese platter
y CblpHasi Hape3ka MEeCTHbIX CblpOB

Planche mixte Charcuteries et Fromages ... 17,90 €

Local Cheese and Cured Meat p|o++er
MacHaga un CbIPpHbl€ HApPE3KN N3 permoHarsribHbIX NMPOAYKTOB

TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANCAISE
(AGNEAU, VEAU, BOEUF, VOLAILLE)

g ALL OUR MEAT (LAMB, VEAL, BEEF AND POULTRY) IS REARED IN FRANCE

La suggestion dessert du chef
The Chef's dessert suggestion
[ecepT oT wed-nosapa

Pour la Tarte Fine aux Pommes, pensez a la commander en début de repas.

Environ 20 minutes de cuisson.
Please order the Hot App|e Tart at the beginning of your meal
(around 20 minutes cooking time)
Haw dompMmeHHbIN gecepT - ropsaynin S6noYHbIA NUPOT.

loToBuTCA 20 MUHYT. Ero HyXHO 3akasaTtb 3apaHee! '
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ENTREES « STARTERS « 3AKYCKW

Salade Verte / Green Salad / 3eneHbiVi CanaT ..o 7,90 €

Salade Maraichere ... 13,90 €
Endives, Tomates cerises, Oignons rouges, Julienne de Carotte

Salad composed of chicory leaves, cherry tomatoes, red onions and carrots

Canat 13 canaTtHoro LUMNKOPUA, TOMaToB-4eppun, KpacHOro Jyiyka n MOpKoBU

Salade Paysanne ... 14,90 €
Croltons, Lardons, Oignons Poelés et Oeuf Poché
Farmers' Salad served with Bacon Pieces, Croutons, Fried Onions and Poached Egg

depmepckuii canat ¢ rpeHkamu, Kycodkammn 6ekoHa, o6xxapeHHbIM TYKOM U SSALOM-
nawot

Salade de Croustillant de Chevre au Miel, Chiffonade de Jambon cru ......... 16,90 €
Salad served with crispy-coo’red Goats' Cheese with Honey
and Jrhin|y sliced Cured Ham

Canat ¢ o6xapeHHbIM C MeJOM KO3bUM CbIpOM, FPeLKMMM Opexammn 1 BETYMHOM

Terrine de Foie Gras Maison, et sa Poire Pochée au vin Rouge ... 2490 €
Homemade Foie Gras Terrine served with Pear Poached in Red Wine

[omalHmn nawTeTt n3 doya-rpa c rpyLllen B KpaCHOM BUHE

Pour accompagner votre Foie Gras, nous vous proposons un verre :

Le Temps des Chataignes «Vendanges d'Automne » ... 7,50 €
To accompany your Foie Gras, we suggest a glass of

Le Temps des Chataignes Vendanges d'Automne

[lns akkoMMnaHWpoBaHWsA dya-rpa Mbl npeararaem ctakaH4ynk BUHA

Le temps de Chataignes «Vendanges d’Automne»

Escc|ope de Foie Gras Chaud, Résinée de Pomme Coing

et croustillant de Pain d'épice ... . 26,90 €
Pan Fried slice of Foie Gras served with App|e and Quince sauce and Gingerbreod
Ockanon Tennoro ¢ya-rpa ¢ coycom un3 siéroka n ansbl, UMOUPHbIN xnNeb

Cuisses de Grenouilles a la Provencgale ... 23,90 €
Provengo|-s’ry|e Frogs Legs (with butter, gor|ic and pors|ey)
Narywaysy nanku B npoBaHcanbCckoM coyce

Escargots de Bourgogne ... «6» 1290 € ... C«12» 22,90 €
Snails in garlic butter
BypryHackue ynuTkm
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POISSONS « FISH ¢ PbIBA

Risotto de Gambas, Jus de Carapace et Copeaux de Parmesan ... 31,90 €
King Prawn Risotto with Shellfish broth and Parmesan shovings
Pusotto C TUTPOBbIMU KpeBETKaMUn, COYC U3 PaKyLLEK n TeprllZ CbIp nNapme3aH

SPECIALITES « SPECIALTIES « BNHOOA MECTHOW KYXHWU

Minimum 2 personnes / For 2 people minimum / MuHumym 2 yenoseka

A dégusi‘er seul ou a partager en accompagnement de votre Fondue Savoycrde
Planche de Charcuteries ... 17,90 €
Platters to enjoy on your own or share as an accompaniment to your

Savoyard Cheese Fondue : Local Cured Meat platter

Ha oaHOro unu HeckonbKux YenoBek, Ha 3aKycKy U1 B OOMONHEHME K OCHOBHOMY
6noay : MacHasa Hapeska 13 Msica permoHa

Fondue Savoyarde, Salade verte ... 26,50 € /pers.
Au Fromage de Savoie - 300gr/personne

Savoyard Cheese Fondue with Green Salad - 300gr/person

doHato n3 Casorickoro cbipa 1 3eneHbin canat - 300 rp cbipa Ha YenoBeka

Fondue Bourguignonne ... . 39,90 € /pers.
Au Filet de Boeuf, sauces et pommes frites - QQOgr/personne
Beef Fondue, with Beef Fillet, sauces and French fries - QQOgr/person

BypryHackoe msicHoe ooHA0 13 roBagmHbl, COychbl 1 KapTodenb pu-
220 rp Ha yenoseka

Supplément Filet de Boeuf - 120gr / personne ... 18,50 € /pers.
Extra Beef fillet - 120gr / person
[ononHuTtensHo dune roeaguHel - 120 rp Ha Yyenoseka
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VIANDES « MEAT « MACO

eee Au dépori’ du Grill « From the Grill « C rpuns eee

Tranche de Gigot d'/Agneau ... .27,50 €
Lamb Steak

bapaHun ctenk

Magret de Canard entier du Sud-Ouest ... 3190 €
Grilled Duck Breast Fillet from South-West France

YTuHoe chune Ha rpune (NTvua BbipalleHa Ha toro-3anage ®paHumm)

Filet de Boeuf Grillé ... e 36,90 €
Tender Beef Fillet, gri||eo|

HexHoe cune roBsanHbl Ha rpune

Entrecote Grillée 350gr ...
Rib eye steak, grilled 350gr
AHTpekoT (350 rp) Ha rpune

Céte de Boeuf Grillée, pour 2 personnes ],]OOI(g ..............................................
Prime Rib of Beef for 2 people - 1,100kg
[oBsKbM pebpbILlLKM Ha rpune oT wed-noeapa Ha asoux - 1,100 kr

T * Supplément Sauce Maison par personne *

® Homemocle SOUCQ 5upp|emen+, per person °
* [lomawHum coyc [lonnara 3a 4YesioBeka °

A=

(A2

5 Baies, Béarnaise, Beurre Kiki ... . 4,00 €

5 Peppercorn sauce, Béarnaise sauce or Kiki Butter
5 srop, coyc 6eapHes (C MyKOM-LUanoT U MaiioHe30M), CrIMBOYHOE Macno Kuku

=/ Morilles / Morel Mushroom sauce / Coyc co cmopukami ..o, .7,50 €
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VIANDES « MEAT « MACO

ees Au départ de la cuisine  From the kitchen ¢ M3 kyxHu oo e

Tournedos de Boeuf (filet), Fagon Rossini ... 4990 €
Tender Beef Fillet, Rossini s+y|e (with foie gras and truffles)
[oBsKbe dpune no peuenty PoccuHu

Tartare au filet de Boeuf du pere Kiki, pommes frites et salade verte ... 2990 €
Kiki's Tender Beef Fillet Tartare, French fries and salad

loBsxmin TapTap oT Kuku, kaptodens dpu 1 3eneHbln canat

Cuisse de Canard rétie au Miel et Poivre Vert .. 22,50 £
Roast Duck Leg with Honey and Green Peppercorns
O6xapeHHoe yTuHoe 6epo C MEAOM M 3ereHbIM NepLemM

Ris de Veau aux morilles ...
Casseroled Veal Sweetbreads served with Morel mushrooms
«Pn-pe-Bo» («cnagkoe mMsco») CO CMopYKamMum

Supréme de Poulet Fermier, Sauce aux Cepes ...

Free-romge Chicken breas’r, Cep mushroom sauce
KypuHoe dune ¢ coycom m3 6enbix rpnbos

Supplément Garniture ou Garniture seule ... 5,50 €
Supp|emen’r for garniture or garniture on its own
[apHUpP, Kak AOMOMHEHNe K OCHOBHOMY Brioly Ui TOMbKO rapHup

Toutes nos viandes sont accompagnées d'une garniture au choix :

Gratin Daupl‘\inois, Bouquetiere de Légumes, Salade Verte,
Frites, Riz Pilaf.

*Sauce non comprise

All of our meats are occomponied with one garniture of your choice: Potato
Gratin, Selections of Vegetables, Green Salad, French fries, Rice.

*Sauce not included

Bce Halum msicHble 6ntoa NogakTcsl C COycoM M rapHMpoM Ha Baw BbiGop :
KapTodenbHas 3arnekaHka, OBOLLM, 3eNeHblil canar,

KapTodenb dpu.

* Coyc He BXoauT
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« DESSERTS MAISON -
« HOMEMADE DESSERTS -
« IOMALUHWE OECEPTHI -

Faisselle Nature, Creme Fraiche ou Myrtilles ... 9,50 €

Curd cheese, served p|oin or with fresh cream or bilberries
HeXHbI AepeBeHCKUI TBOPOT CO CAMBKaMU UM YEPHUKON

La Tarte Fine aux Pommes de Savoie, Flambée au Calvados ....................... 11,90 €
(Environ 20 minutes de cuisson)

Hot Apple Tart Flambéed in Calvados (around 20 minutes cooking time)

lopaumi a6no4HbI nupor ¢ KanbBagocoMm (roToBUTCS He MeHee 20 MUHYT, 3akaxuTe 3apaHee)

Moelleux au Chocolat cuit minute, Glace Stracciatella ... 11,50 €
(Environ 10 minutes de cuisson)

Last-minute cooked Molten Chocolate cake, Stracciatella ice cream

(around 10 minutes coo|<ing time)

[lomMallHWI LWOKOoNaaHbIN MUPOr C MOPOXEHbIM cTpadeTtenna, rotoButca 10 MUHYT

Profiteroles au Caramel Beurre Salé, sauce Chocolat ... 11,50 €
Salted butter caramel Profiteroles served with Chocolate Sauce

[lomaluHne NpoUTPONN C Kapamernbto U CONEHbIM CIIMBOYHLIM MacioM, nog,
LLOKONaAHbIM COYCOM

Poire Pochée Belle Hélene ... 990 £
Poached Pear with Chocolate sauce, Cream and Vanilla ice cream
MowwnposaHHag rpywa «benb AneH»

Creme Brulée a la Vanille Bourbon..............oo 10,90 €
Creme Brulée with Bourbon Vanilla
HomaluHui kpem-6ptone ¢ 6ypOoHCKON BaHUIbIO

Deessert du JOUT ..o, 990 €
Dessert of the doy
HecepT gHs
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