. Assiette Apéro 6.50/pers
' charcuterie et fromage '

Le Kir Framboise, Myrtille, Cassis ou Péche 12cd 450
Le verre de Blanc Montbazillac (idéal avec le foie gras) 12d  6.00
Le verre de Rosé Pampelonne (plage de Saint Tropez) 12d  6.00
Apérol Spritz . g 12d  8.00
Vodka, Gin | . e 4 6.00
Martini blanc | 4d  4.00
Ricard e - 2d  4.00
Whisky Jameson, Rhum Havana ; 4d  6.00
Whisky Glenfiddich 12 ans . | e 4cl 7.50
Bouteille Rosé Pure de Savoie | | ' - 75  20.00
Bouteille Rosé Chateau Pampelonne Presqu |Ie de Salnt Tropez 75d  29.50
\ Champagne G. H Mumm Cordon Rouge - 75cd  54.00

= gl
A 50c 4.00
Les Eaux R
Le Plat du JOUI‘ 15.00
#Menu Petlt Skleur 12.00

s -12 ans -
Plat : Tagliatelles BoIOgnaise ou Carbonara

ou Saucisse Frites
ou Nuggets Frites

Dessert : Glace Barre Caramel & Nuts (Carte d'or) < g

Sle ou Fromage blanc, nature ou coulis de fruits rouges

Prix nets en Euro - Photos non_contractuelles




Les Entrées

Velouté de Potiron Maison aux éclats de Chataignes

Soupe a I'0Oignon Maison gratinée a la tomme et ses croiitons

Quiche Maison et sa salade

Salade du Grand Lac (entrée)
Salade, tomates, fromage, croutons, ceuf

Carpaccio de boeuf au Pesto et ses copeaux de parmesan
Foie Gras Maison, confiture d'oignons et compote maison

ASsiette de Frites
Salade verte

Les Salades (plat)

Salade de chevre chaud au Miel |
Toasts de Chévre chaud, lardons, noix, croutons tomates

" Croustillants de Reblochon
Croustillants de reblochon, salade, tomates fraiches et conﬁtes
poivrons grillés, champlgnons Jambon de pays

Salade Sophistiquée

Foie gras de canard maison, salade, tomates fraiches, noix, raisins,

compote de pommes, confiture d'oignons maison

Tagliatelles Carbonara ou Bolognaise
Tagliatelles au Pesto
Lasagnes Maison et Salade

Prix nets en Euro

10.00

10.00

12.50

12.50

14.00

19.50

7.50
6.00

17.50

18.50

21.50

14.50
13.50
16.00



'Les Omelettes

Jambon Fromage Frites, Salade 14.50
Cepes Reblochon Frites, Salade A

Cheese Burger Maison Frites, Salade 18.50
Steack haché, sauce cheddar maison, cornichon, salade, 0|gnons tomate

Burger Végétarien Maison Frites, Salade | 19.50
Steack haché végétarien, sauce cheddar maison, cornichon, salade, oignons, tomate

Burger Savoyard Maison Frites, Salade ) 21.50
Steack haché, créme de Reblochon maison, tranche de Iard cornlchon
salade, oignons . | .

Doubler votre Plassi / 2 Steack hachés ~ +5.50

~ Entrecote Gl;illée* (250g) - Sauce au choi'x 'én supplément o 21.50
Cote de Boeuf * (500q) Satice au choix en supplément - 43.00
Steack haché* (180g) Sauce au choix n supplément 14.50
Magret de Canard 3 lorange ' Ve § 21.50

Sauce au choix en supplement

*Sauce Poivre Vert (+2€), Sauce aux Cepes (+3€)

Tartare de Boeﬁf préparé Maison | 19.50

Escalope de Volaille, sauce créme champignon‘s;' jambon, gratinée 19.50

Garniture: Frites ou accompagnement du jour

Prix nets en Euro



Les Grandes Tartines

Grande Tartine Savoyarde
Pain du Boulanger, Reblochon, créeme, lardons, oignons

Grande Tartine de Chevre
Pain du Boulanger, fromage de chévre, tomates fraiches, basilic

La Boite Chaude (250grs)
Charcuterie, salade, pomme de terre en robe des champs

Assiette du skieur
Salade, Quiche Maison, oeuf dur, charcuterle fromages de pays

Tartiflette, charcuterie, salade (1/2 reblochon)

Croziflette aux Céepes, charcuterie, salade (1/2 ':'reblo_ch_(.)n) '

Assiette de 3 fromages de pays |

Tarte Framboises et Myrtilles Maison

Tarte Tatin et sa Chantilly Maison |
Mousse au Chocolat Caramel Maison

Fondue au Chocolat (2 pers.) Chamallows et Frwts |
Café Gourmand

Irish Coffee

Fromage blanc battu

Fromage blanc battu coulis de fruits rouges

Prix nets en Euro

15.50

15.50

21.00

18.50

21.50

23.50

8.00

7.50
7.50
7.50
12.50
9.00
8.50
6.00
6.50



Les Desserts glaces

Barre Caramel & Nuts enfant (Carte d'Or)
Magnum Carte d'Or (Classic, Amande, Choco Blanc)

Profiteroles Maison
Choux, Glace Vanille, Chocolat chaud et Chantilly maison

Profiteroles Génépi
Choux, Glace Génépi, liqueur de Génépi, Chocolat chaud

Dame Blanche |
Glace Vanille, sauce Chocolat chaud et Chantilly maison

Chocolat Liégeois | | |
Glaces Vanille et Chocolat, sauce Chocolat chaud et Chantllly maison

Café Liégeois | '
Glaces Vanille et Café, expresso et Chantilly maison

La Grand Lac '
Glaces Vanille, Fralse Myrtille, coulis de Frwts Rouges et Chantllly Malson

La Marmotte
Glaces Vanille et Macaron- Caramel Creme de Marron Chantllly Malson

Coupe colonel Sorbet Citron

Les Cremes glacées - 1 boule
- 2 boules
- 3 boules
Van|IIe chocolat, café, génépi, fraise, myrtille, citron, macaron-caramel

Supplément Chantilly Maison

Les Gaufres

Sucre

Chantilly ou Confiture

Nutella ou Caramel beurre salé

Nutella ou Caramel beurre salé & Chantilly

Prix nets en Euro

3.00
4.00
9.50

11.00

8.00

8.00

8.00

8.00

8.00

9.50

3.00
4.50
6.00

1.50

4.00
4.50
5.00
5.50



Vins au Verre

Blanc Jacquére Savoie

Rouge Merlot

Rosé Pampelonne Plage de St Tropez
Blanc Montbazillac

Vins Rouge de Savoie
Gamay de Chautagne  Cuvée Réservée

Pinot Vieilles Vignes
Mondeuse Cuvée Réservée
=@ Vins Blancs de Savoie
Chardonnay ~ Cuvée Réservée
Chignin Bergeron Haute Sélection
Apremont Cuvée Gastronomie
Roussette - Cru Monthoux

=" Vin Rosé de Savoie
Pure de Savoie '

Cotes du Rhone

Cotes du Rhéne Dom'Venitia 2015

- Saint Joseph St Désirat 2017 -
Crozes Hermitage  Vidal fleury 2014
Bourgogne
Mercurey ' _ Domaine Meix FouI_o_t 2014
Bordeaux
Haut Pougnan J. Gueridon 2015

Saint Emilion La rose Peruchon 2014

== Cote de Provence
Chateau Pampelonne  Presqu'ile St Tropez

=" Magnum Cote de Provence
Magnum Chateau Pampelonne o

=@ Champagne

G.H. Mumm Cordon Rouge

Prix nets en Euro

37.5d

' 11.50

37.5d

1450 |
11.00 |

37.5c
12.50

50c

~16.00

50c
16.00

50c
19.50

12cl

4.00
4.00
6.00
6.00

75d

19.00
21.00

22.50

75d

19.00
28.50
18.00
22.00

75d
20.00

75d

19.50
29.50
32.50

75c|
32.00

75cl
19.50
29.00
75d
29.50

150d
59.50

75cl
54.00



Les Boissons Chaudes

Café / Décaféiné 2.50 Thé 3.00
Petit Café Créeme (n0|sette) 2.50 Nature, Vert Menthe, Fruits Rouges, Earl Grey

Grand Café / Allongé 2.50 Thé Lait ou Citron 3.50
Grand Café Creme (allongé) 4.00 Infusion, Verveine 3.00
Double Expresso 4.50 Citron Chaud (Pulco) . 3.50
Capuccino 4,50 Citron Pressé Chaud = 5.50
Chocolat 4.50 Lait Chaud 3.00
Chocolat avec Alcool 7.50 Grog (Miel, Rhum, Eau, C|tron) . 7.50
Chocolat ou Café Chantilly 5.00 Vin Chaud Maison 4.50
Café ou Thé Gourmand 9.00 Irish Coffee _ 8.50

Les Boissons Fraiches

Jus de Fruit Granini 20 4.00  Sprite, Fanta, Neastea 25d 4.00
Orange, Pomme, Abricot, Ananas, Tomate, Fraise : Slrop a | ‘'eau : 25cl 2.50
Orange pressée 15cd  5.50 Grenadine, Menthe, Citron, Fraise, Cass:s Péche

Schweppes - 25d  4.00 Diabolo hel 3 25c  4.00
Schweppes Agrumes 25cd  4.00 Sérieux Soda L 50c  6.50

Perrier, Orangina 25d  4.00 Cidre Brut i 25cl  4.00
Coca, Coca Light, Coca zéro  25d 4.00 S i Ol

o 50d  4.00

LesEaux MEW cabom 100 5.00

Les Biéres

Pression Jupiler 25c| 4.00 Chouffe Bouteille 33cd 6.00

Pression Jupiler Sérieux 50cl  7.50 Duvel Bouteille 33d 6.00
Picon Biére . 25cl  5.50 Leffe Bouteille ) 33cd  6.00

Picon Biére Sérieux 50c 8.00 Paulaner Weisbier Bouteille 50 7.50

Les Alcools

Kir Cassis, myrtille, framboise, péche 12d  4.50 Marc de Savoie 3cl 6.00
Apérol Spritz 12cl  8.00 Eau de Vie 3cd 6.00
Martini Blanc 4c  4.00 Poire, Framboi;e, Mirabelle

Rhum Havana Club 4d 6.00 = Cognac Prestignac Vs 3cd  6.00
Ricard 2c  4.00 Cognac Gautier Vsop 3cl 12.00
Whisky Jameson 4d 6.00 Génépy. - 3c  6.00
Whisky Glenfiddich 12ans 4cl  7.50 Chartreuse Verte 3cd - 6.00
Vodka, Gin 4cl  6.00 Bailey 's 3cl 6.00

Jagermeister 2d 6.00  Grand Marnier 3cl 6.00

Prix nets en Euro






