Les Entrées

La Salade CJC d‘lf‘iVl‘C Chau& au Miel et aux Noix/ Goat cheese with Honcg and Walnuts 25¢€

La Salade Nicoise Revisitée au Thon Mi-Cuit / Salade mélée, Tomates, Haricots Verts, Oeuf, Oignons, Olives 16€
Mixed Salad, Tomatoes, French Beans, Fresh Tuna, Egg, Onions, Olives

Les CEufs de Poule BIO Pochés Fac;on Meurette l6€

Lardons, Champignons, Croutons et Sauce Vin Rouge / Organic Poached Eggs, Bacon, Mushroom, Croutons and Red Wine Sauce

LaMozzarella Di Buffala, Roquette, Tomates, Balsamiquc et Jus de Basilic Léger He
Roquette, Tomato and Mozzarella Di Buffala, Balsamic and Basil Of

La Salade Savoyar&c /Sala&c mé[ée, Crofitons, Lardons, Fromage, Oeuf dur/ Sa|acJ, Croutons, Bacon, Checsc, Egg bES

La Terrine de Foie Gras de Canard Maison, C]’uutneg et Réduction de Vin Chaud / Homemade Duck Fore gas 19€
La Salade César CICS Montagnes / Salade Mé|é€J Tomates, Oignons, Poulet Poélé, Croutons, SPccl( lta|icn, Parmesan Hhe
Mixed lettuce, Tomatoes, Onions, Pan fried Chicken, Croutons, Italian SPccl(, Parmesan

Le Poke Bowl \/égé auTofu Fumé/ Quinoa, Tomates, Champignons) Avocats, Choux, Carottes, Tofu........ 45€
Quinoa, Tomatoes, Mushrooms, Avocaclo) Cabbagcs, Carrots, Tofu .......

Le Feuillets &’Escargots aux Girolles et & la Tomme de Savoie/Snails, Chanterelles, Local Cheese ina Puff Pastry 19 £

Le Coeur de Saumon Fumé Maison Ecossais “Label Rouge”, Créme Légere a PAneth 18€
Scottish “Label Rouge’ Smoked Salmon , Dill Cream

Les Soupes de La Ferme, Les Pates et Ravioles Label Rouge

La SOUPC a |’oignon et Fromage gratiné/ French Onions Soup 95¢

La SOUPC Goulasch au Boeuf EPicé et aux Légumes, Spicy Beef and Vegetable Soup 10.5€

Les Pates au choix : bolognaise/ Carbonara Lardons ct Champignons / aux Légumes 5€
Pasta of your choice : Bolognese / Carbonara Bacon, Mushroom, Cream, Egg / Pasta with chctables

Les Ravioles Label Rouge & la Créme et au Basilic/ Ravioles Pasta, Cream and Basi 45€

Les Ravioles Label Rouge aux Girolles,/ Ravioles Pasta, Chanterelles and Cream 165€

Le Crogue Monsieur, Frites et Salade /Toasted Cheese and Ham Sandwich 45€

Les Planches de la Ferme

La Planche de La Ferme /Saucisson et Tomme de Savoie/ Dry Sausage and Local Cheese 14€
La Planche APC’I’O/ Charcuteries, Toasts de Chevre Chaud au Miel /Deli Pork meat mix, Goat Cheese Toast with Honey 16€
La Planche de Charcuteries, Terrine de Campagne Maison/Deli Pork meat mix, Homemade Farmhouse Paté 18€

Le Menu Enfant/Children Menu 1€
Une Boisson Enfant
Steak Haché Frais VBF Frites ou P'tite PAte a la Bolognaise
ComPo’ce 4 Boire ou Mousse au Chocolat Maison
A Soft Drinl(, Fresh Beef Steak with French Fries or SPaghetti Bolognesc/ Frut ComPotc or Chocolate Mousse

Prix Nets Service ComPris



Les Viandes
LEntrectte Grillée, Frites / Grlled Rib Steak
La Cote de Boeuf VBF Grillée Sauce Béarnaise Frites Maison et Salade/ Pour 2 Pers/ Grilled beef rib
Le Cheescburger Frites/ Haché Frais VBF 150gr / Fresh Beef Steak 150gr

Le Farm'Burger Gourmand /Haché Frais Charolais 180gr, Bacon, Fromage et Frites Maison
Hamburgcr)with Fresh Charolais Beef Steak 180gr,Chcesc, Bacon, Rucola salad and Fresh Fries
The Double Farm’Burger XXL Gourman&, Frites Maison

Le Magret de Canard Jus Corsé, Miel et EPices Douces, Purée Maison
Breast of Duck with Honey and Sweet SPiccs

Le SuPrémc de Volaille Fermigre en cuisson lente, dwampignons des Bois et Purée Maison
Slow cooked Poultrg SuPrcme, Wild Mushrooms and Mashed Potatoes
Les Travers de Porc Sauce BBRQ, Frites /BRQ Spare Ribs
Le "Sashimi" de BOCUF, Creme de Wasabi, Salade Mélée /Sashimi Stg[c Beef with Wasabi Cream
Les Saucisses de Savoie au Vin rouge, Crozets au Beaufort /Savoie sausages with red wine sauce
L’fipaule d’Agneau Confite Lentement, Jus a P Al et au Thgm, Pommes Grenailles au Lard /Pour2Pers
Lamb Shoulder Confite with Garlic and ThymcJ Sauted Potatoes with Bacon
La Céte de Veau Poélée, Jus aux TromPettes dela Mort, Purée Maison
Veal ChoP with Black TrumPc’t Mushrooms
Le Pavé de Filet de Beeuf Grllé, Gratin Daulal'linois /Griled Beef Tenderloin
La Souris &’Agncau JusaPAl et au Thgm, Pommes Grenailles au Lard
Lamb Shank with Garlic and Thgmc and Sauted Potatoes with Bacon
L.a Joue CJC Bocu¥ FOﬂClaﬂtC 3 |a MOHCICUSC, Polen’ca Crémeuse,/Beef Cheek, Red Wine from Savoie, Polenta

Le Tartare de Beeuf Charolais CouPé au Couteau, Mesclun, Frites Maison

Freshly Chopped Raw becg, Mesclun Salad and Fresh Fries
Y-nopp
Toutes nos viandes de Boeuf sont originaires de France, cl’A”emagne et des Pays bas

Les Sauces au Choix : Poivre, Béarnaise 2.€ / Morilles 5.€

| es Poissons

Le Pavé de Saumon Ecossais “Label Rouge”,Riz Gourmand,/scottish “Label Rouge” Salmon Steak

Le Wok de Gambas Label Rouge de Ma&agascar, Nouilles Chinoises, Légumes
King Praws Label Rouge Wolc, Noodles and \/cgc’tab[cs

POéléC ClC Saint~Jacques , Pommes Grenailles au Lard /Panfried Fresh Sca”oPs and Potatoes with Bacon
Le Steak de Thon Mi-Cuit, Riz Gourmand / Tuna Steak Half Grilled with Rice

Les SPécialités
La Tartiflette au Reblochon de Savoie, Salade Verte /Potatoes, bacon, Local cheese, Mixed Salad
Les SPécialités suivantes sont servies uniquemcnté Pintérieur et pour 2 personnes minimum. Prix par personne.
La Fondue Savogarde aux Trois Fromages, Salade Verte / Cheese fondue, Mixed Salad

La Racle’cte a la RamPe/ Hot Melted Cheese with a Selection of Sliced Dried Sausages, Ham and Potatoes

Prix Nets Service ComPris

D
28€
h€
20%

kS
D

18.5¢

9€
20€
185€
56 %

8¢

2%6€
nE

18€
JAES

9€
24 £

27€
2€

185%

20€
22%



Les Fromages

L’ Assiette (JCS Fromagcs ClC La Ferme) Mcsclun et Noix/ The Farmhouse Cheese Board
Le Saint Marcellin de La Mere Richard

Les Desserts
Les Desserts et Suggestions duJouralArdoise ...

Le Moelleux au dwocolat, Coeur Coulant Guanaja Valrhona) Glace Vanille
Chocolate Fu&gc Cake, Guanaja \/arrJhona) Vanillaice cream

Le CheeseCake Gourmand, SPeculoos et Citron Vert

Le Baba XXL au Rhum Maison/ Run Baba

Le Tiramisu Maison

La Poire CIC Savole Fa(;on be”c Hé[éne/ Savoy Pear, Chocolate Sauce, Vanillia Ice Cream and WHPPCA cream

La Créme Brilée Maison

Le Milleﬁeui”e Vanille et Feves &C Tonlca/ The Vanilla Millefeuille and Tonka Feves

PI‘OH’CCI‘OIC, Glace Vanille et Chocolat Chaud , C]’uanti”g/ Profiterole, Vanilla lce Cream Chocolate Sauce

| es Tartes Gourmandes Maison a I Ardoise/ Myrtile, Fruits Rouges, Citron Meringuée, Chocolat....
Homemade Tarts /Red Fruits, Lemon Meringue, Chocolate......

Le Pain Perdu 3 l’Anciennc et Glace Caramel Fleur de Scl / French Toast with Caramel Ice Cream

La Mousse au Chocolat Maison/ Chocolate Mousse

Le CéIDC Savogar&/ Meringue, vanilla ice-cream, chocolate sauce

Le Calcé Gourmancl/ Grce&g coffee

Le Paris-Brest / Praliné, Amande et Noisette

Llrish Cogec, Le French Cogee, le Farm Coffee

Le CI’\OCOIat ou Caramel Liégeois/ Chocolate or Caramel Sundae

L.a Dame Blancl'wc/ Vanilla ice-cream, chocolate Sauce, WhiPPCd cream

Le COIOHCI/ Vodka and Lime Sorbet

La COUPC BCHCVi”OfSC au GénéPi/ GénéPi and GénéPi Ice Cream

La COUPC Moji’co/ Sorbet Mojito, Rhum Cubain, Menthe

|.a Banana SPIi‘C/ Glaces Vanille, Fraise et Chocolat, Banane, Chocolat Chaud et Chan’ting

Les Boules de Glaces et Sorbets au Choix

Vanille de Ma&agascar, C]woco|at, Caramel Fleur de Sel, GénéPi, Rhum des Anti”cs, SPéculoos

Sorbet Mcjito, Citron Vert, Fraise, Fruits des Bois, Ananas, Fruit de la Passion
Vanilla of Maclagascar, Chocolate, Caramel) GénéPi) Rhum, SPéculoos
Sorbet Mojito, Lime, S‘crawbcrrg, Red Fruits, PineaPPle) Passion Fruit

Pour vos Soirées Gourmandes nhésitez pas 4 consulter Notre Carte du Soir

Réservation Conseillée / lalcerme&ercbertg.com /Le Vi”agc de Reber’cg 2000/ 04.79.00.77.01
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